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旬鮮野菜を食卓へ ほとめき笑顔の道の駅くるめ  

～第１回～ 道の駅くるめ おすすめポイント ＜ゲスト ： 道の駅くるめ 山川 惠子さん＞ 

 

坂本MC （以下「坂本」） 

「知るっぱ！久留米」ナビゲーターの坂本豊信です。 

８月は、『旬鮮野菜を食卓へ ほとめき笑顔の道の駅くるめ』をテーマにお送りしていきます。 

ゲストは、この方です。 

 

ゲスト：山川惠子さん （以下「山川」） 

こんにちは。道の駅くるめの山川惠子です。 

よろしくお願いします。 

 

坂本  第１回目の今週は、『道の駅くるめ おすすめポイント』をテーマにお話をうかがっていきます。 

      まずは、道の駅くるめについて、簡単に説明してください。 

 

山川  当駅は、久留米市善導寺町にある２００８年に開駅した道の駅で、今年で１２周年を迎えました。 

      毎日新鮮な野菜が並ぶ農産物直売館、レストラン、テイクアウトカフェがあります。 

      また、研修会、展示会などにご利用いただける交流研修室と道路交通情報や地域の情報などを発

信する情報休憩室、イベントや販売などでご利用いただけるイベント広場があり、駐車場とトイレは

２４時間利用可能となっております。 

      電気自動車充電器と防災設備も備えておりまして、災害などの非常時には防災拠点としての役割

も担っております。 

 

坂本  実は私、以前、農政部の課長をしていまして、その頃、道の駅のオープンにかかわっていたんですよ。 

      なんだか懐かしいなと思いながら、お話を聞いていました。 

      最初は軌道に乗せるのにとても苦労したんですが、出荷者のみなさん、農家のみなさんのおかげ

で、たくさんのお客さんに来ていただくようになって、とっても立派な駅になったなと思っています。 

      では、今の「道の駅くるめ」の人気商品ランキングってどうなっていますか？ 

 

山川  それでは、ベスト３を発表したいと思います。 

      第３位は、「くるめんべい」です。 

      お土産で大人気の明太子おせんべい「めんべい」でおなじみの山口油屋福太郎さんとコラボした

商品になっております。 



      久留米産の甘柿をピューレにしたものを加えていて、パリッとした食感の後にピリッとした辛さと柿

の優しい甘さが広がります。 

 

坂本  パッケージに『くるっぱ』が描いてあるやつですよね。とても可愛くていいですよね。 

      実は、これも私が課長時代にかかわった商品で、工場まで味見に行ったりしたんですよ。 

 

山川  第２位は、「馬刺し」になります。 

      馬庵このみさんの馬刺し「このみ桜」で、定価は１５０ｇで１６５０円ですが、県外のファンも多い人気

商品となっています。 

      この「このみ桜」は、柔らかくてクセがないので幅広い年代にお楽しみいただいております。 

      生産者がこだわり抜き、自家牧場で２年から３年をかけて肥育されたものとなっております。 

 

坂本  さっぱりしているのに、コクがあって美味しいんですよね。 

      なんだか食べたくなってきましたけども、じゃあ第１位をお願いします。 

 

山川  第１位は、「旬の野菜」となっております。 

      今は、地元でとれた新鮮な夏野菜が豊富に並んでおります。 

      キュウリやピーマン、ゴーヤ、ナス、オクラ、カボチャなどが出荷されています。 

      これらの野菜にはビタミンⅭやミネラルなどがバランス良く含まれていますので、夏バテ対策に期

待できます。 

 

坂本  野菜がさすがの１位獲得。 

      やっぱり「道の駅くるめ」は、何といっても“野菜”ということで、これは納得ですね。 

      他にもコメントがあったらお願いします。 

 

山川  久留米市は、福岡県で最大の農業生産都市です。 

      農産物の品揃えや出荷量は、県内の直売所の中でもトップクラスとなっております。 

      生産農家の方が種をまく時期をずらすなど工夫していただいておりますので、色々な種類の野菜

が１年を通して楽しめるようになっております。 

 

坂本  「道の駅くるめ」ならではの特徴があると思いますが、他にもおすすめポイントがありますよね？ 

      ぜひ教えてください。 

 

山川  農産物以外でも、漬物やお弁当、お菓子など手作りの加工品、地酒、久留米ラーメン、久留米絣の

小物などの特産品も販売しております。 

      その中で人気商品のひとつに、里鎌屋さんの「いきなり饅頭」があります。 

      このいきなり饅頭は、甘いサツマイモと自家製こしあんをほんのり塩気の効いたもちもちの皮に包

んで蒸した商品となっております。 

 



坂本  そうそう、里鎌屋さんの「いきなり饅頭」は美味しいですよね。 

      温かい状態で購入できるように、発泡スチロールのケースに入れて陳列するような工夫もされてい

ますし、２個セットや５個セットがあって、組み合わせで家族の数とか食べたい数を買えるっていう心

遣いのある商品ですよね。 

      私が道の駅にかかわっていた当時から人気商品だったので、まさにロングセラー商品ですね。 

 

山川  人気商品なので、１日に何回も持ってきてくださっています。 

       

坂本  昔は自分のお店が休みの日まで、わざわざ持ってきてくださっていましたもんね。 

      それから、「道の駅くるめ」自体もとても高い評価を受けていると聞いています。 

      ちょっと教えてもらっていいですか？ 

 

山川  先日、じゃらんの読者が選ぶ「九州山口の道の駅２０２０」で、総合第６位に選ばれました。 

      前年が８位だったので、２ランクアップしております。 

 

坂本  オリンピックだったら入賞の順位ですね。 

 

山川  特に接客サービス部門で第３位となっており、日頃から頑張っているスタッフの励みになります。 

      今年度もさらにお客様に満足していただけますように、『旬鮮野菜を食卓へ ほとめき笑顔の道の

駅くるめ』をスローガンに、スタッフ一同頑張りますので、どうぞよろしくお願いします。 

 

坂本  ３位ということは銅メダル獲得ということで、次はぜひ金を目指して頑張ってください。 

      山川さん、興味深いお話をありがとうございました。 

      「道の駅くるめ」は、久留米市善導寺町の国道 2１０号線沿いにあります。 

      営業時間は、午前 9時から午後 6時までで、毎月第３水曜日が定休日です。 

      ぜひお出かけください。 

      なお、８月は午後 5時までの営業ですので、ご注意ください。 

      次回は、『道の駅くるめ 夏の一押し商品』をテーマにお届けいたします。 

      山川さん、来週もよろしくお願いします。 

 


